
                       MENU DE LA CANTINE 
Semaine du 04 au 08/05/2026 

LUNDI 4/05 MARDI 5/05 MERCREDI 6/05 JEUDI 7/05 VENDREDI 8/05

Entrées  
Betterave vinaigrette 

Taboulé 
Poireau vinaigrette 
Pizza au fromage 

Plats Principaux 
Aiguillette de colin d’Alaska 
Brochette de poisson pané 
Pilon de poulet aux herbes  

Accompagnements 
 Pomme noisette 

Poêlée champêtre  

Fromages 
Vache qui rit 

Desserts 
Cône vanille 

Compote de pomme bio  

Entrées  
Salade verte locale tomate et thon 

Salade de courgette Provençale 
Salade  torsade au vinaigre balsamique 
                         Salade a la Grecque 

Plats Principaux 
Couscous royal 

Omelette nature bio 
Boulette de bœuf sauce fromagère 

Accompagnements 
Semoule aux raisins 

Purée de chou fleur à la crème  

Fromages 
  Cantal AOP 

Desserts 
Yaourt bio nature  

Poire conférence Bio 

RESTAURATION FERMÉE

Entrées  
Salade verte locale tomate et anchois 
Betterave à la moutarde à l’ancienne 

Œuf dur mayonnaise 
Feuilleté au chèvre 

Plats Principaux 
Fallafels veggie Napolitaine 
Cuisse de poulet rôti au jus 

Sauté de porc Agenaise 

Accompagnements 
Risotto à la crème  

Fèves braisées au jus 

Fromages 
Rocamadour fermier au lait cru AOP 

Desserts 
Fromage blanc nature bio 

Kiwi bio 

                  FÉRIÉ 

              


